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CCoonnggrraattuullaattiioonnss  oonn  yyoouurr  eennggaaggeemmeenntt!!  
 

WWhhaatt  bbeetttteerr  wwaayy  ttoo  bbeeggiinn  yyoouurr  lliiffee  ttooggeetthheerr  tthhaann  wwiitthh  aa  ppiiccttuurree--ppeerrffeecctt  wweeddddiinngg  aatt  TThhee  HHiillttoonn  
LLoonngg  BBeeaacchh..    OOuurr  oouuttddoooorr  wweeddddiinngg  ggrroouunnddss  aanndd  ggaarrddeennss  aarree  ssppeeccttaaccuullaarr  aanndd  oouurr  wweeaatthheerr  iiss  

ttyyppiiccaallllyy  ppeerrffeecctt  yyeeaarr  rroouunndd..    OOuurr  nneewweesstt  ddeessiiggnnaatteedd  aarreeaa,,  tthhee  PPllaazzaa,,  iiss  aann  iiddeeaall  wweeddddiinngg  
cceerreemmoonnyy  ssiittee,,  wwiitthh  ppaallmm  ttrreeeess  aass  tthhee  bbaacckkddrroopp,,  aanndd  oouurr  nneeww  wwaatteerrffaallll  ssccuullppttuurree  wwiillll  mmaakkee  aa  

ggoorrggeeoouuss  ffooccaall  ppooiinntt  ffoorr  bbeeaauuttiiffuull  pphhoottooss  ooff    
yyoouurrsseellff,,  ffaammiillyy  aanndd  ffrriieennddss..  

  
YYoouu  aanndd  yyoouurr  gguueessttss  wwiillll  bbee  sswweepptt  aawwaayy  bbyy  tthhee  bbeeaauuttyy  ooff  tthhee  HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh  aanndd  yyoouurr  

ddrreeaammss  ooff  tthhee  ppeerrffeecctt  wweeddddiinngg  rreecceeppttiioonn……bbee  iitt  ffoorrmmaall  oorr  ccaassuuaall,,  ggrraanndd  oorr  iinnttiimmaattee........bbeeggiinnss  wwiitthh  
aa  ddeeddiiccaatteedd  pprrooffeessssiioonnaall  ssttaaffff,,  uunnrriivvaalleedd  ffoooodd  pprreesseennttaattiioonn  qquuaalliittyy  aanndd  iimmppeeccccaabbllee  sseerrvviiccee..    AAtt  tthhee  

HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh,,  oouurr  aatttteennttiioonn  ttoo  ddeettaaiill  aanndd  ggrraacciioouuss  hhoossppiittaalliittyy  ccoommbbiinnee  ttoo  pprroodduuccee  aa  
mmeemmoorraabbllee  wweeddddiinngg  rreecceeppttiioonn,,  wwhhiicchh  wwiillll  ttrruullyy  ddeelliigghhtt  bbootthh  yyoouu  aanndd  yyoouurr  gguueessttss..  

  
WWee  wwoouulldd  bbee  hhoonnoorreedd  ttoo  aassssiisstt  yyoouu  wwiitthh  yyoouurr  cchhooiiccee  ooff  mmeennuuss,,  wwiinneess,,  sseeaattiinngg  aarrrraannggeemmeennttss,,  

ddééccoorr  aanndd  aannyy  ssppeecciiaall  rreeqquuiirreemmeennttss  ffoorr  yyoouu,,  yyoouurr  ffaammiillyy  oorr  yyoouurr  gguueessttss..    TThhee  HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh  
ooffffeerrss  ccoommpplleettee  wweeddddiinngg  ppllaannnniinngg  sseerrvviicceess  iinncclluuddiinngg  wweeddddiinngg  cceerreemmoonnyy,,  tteenntt  wweeddddiinngg  

rreecceeppttiioonnss,,  iinnttiimmaattee  iinnddoooorr  wweeddddiinngg  rreecceeppttiioonnss,,  rreehheeaarrssaall  ddiinnnneerrss,,  ccoocckkttaaiill  ppaarrttiieess,,  oovveerrnniigghhtt  
aaccccoommmmooddaattiioonnss  aanndd  aassssiissttaannccee  wwiitthh  aarrrraannggiinngg  ffoorr  fflloowweerrss,,  ddeeccoorraattiioonnss,,  wweeddddiinngg  ccaakkeess  aanndd  

eenntteerrttaaiinnmmeenntt..  
  

AAss  yyoouu  bbeeggiinn  yyoouurr  nneeww  lliiffee  ttooggeetthheerr,,  lleett  uuss  aassssiisstt  yyoouu  iinn  mmaakkiinngg  yyoouurr  mmoosstt  ssppeecciiaall  ddaayy  aa  ddaayy  ttoo  
aallwwaayyss  rreemmeemmbbeerr..  

  
WWee  wweellccoommee  yyoouu  ttoo  ccaallll  uuppoonn  uuss,,  

  
TThhee  CCaatteerriinngg  SSttaaffff  

TThhee  HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh  &&  EExxeeccuuttiivvee  MMeeeettiinngg  CCeenntteerr
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SSppaacciioouuss  FFooyyeerr  AArreeaa  ffoorr  RReecceeppttiioonn  

GGoorrggeeoouuss  BBaallllrroooomm  ffoorr  yyoouurr  DDiinniinngg  EExxppeerriieennccee  

EEaasseell  ffoorr  YYoouurr  EEnnggaaggeemmeenntt  PPoorrttrraaiitt  

CCoommpplliimmeennttaarryy  VVoottiivvee  CCaannddlleess  aanndd  MMiirrrroorrss  ffoorr  yyoouurr  CCeenntteerrppiieecceess  

CCoommpplliimmeennttaarryy  RRoooomm  ffoorr  BBrriiddee  aanndd  GGrroooomm  wwiitthh    

BBoottttllee  ooff  CChhaammppaaggnnee  &&  CChhooccoollaattee  DDiippppeedd  SSttrraawwbbeerrrriieess  

SSppeecciiaall  GGuueesstt  RRoooomm  RRaatteess  

  

Ceremony Package 

CCeerreemmoonnyy  ffeeee  $$11,,660000..0000  ffoorr  uupp  ttoo  110000  ppeeooppllee..  

AAddddiittiioonnaall  GGuueessttss  aatt  $$33  ppeerr  ppeerrssoonn..  

CCeerreemmoonnyy  PPaacckkaaggee  IInncclluuddeess::  

CChhaaiirr  SSeett--uupp,,  SSttaaggiinngg  wwiitthh  WWhhiittee  SSkkiirrttiinngg,,  PPooddiiuumm,,  WWaatteerr  SSttaattiioonn,,  GGiifftt  TTaabbllee  
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    SSppeecciiaallttyy  DDiissppllaayyss  

CCrruuddiittee  
FFrreesshh  CCuutt  VVeeggeettaabblleess  wwiitthh  HHuummmmuuss  aanndd    

RRaanncchh  DDiipp  
  

GGrriilllleedd  VVeeggeettaabbllee  PPllaatttteerr  
EEggggppllaanntt,,  ZZuucccchhiinnii,,  YYeellllooww  SSqquuaasshh,,  SSwweeeett  PPeeppppeerrss,,  

RReedd  OOnniioonn  aanndd  SShhiiiittaakkee  MMuusshhrroooommss  
  

 

SSeeaassoonnaall  FFrruuiitt  AAssssoorrttmmeenntt  
SSlliicceedd  FFrreesshh  FFrruuiitt  TTrraayy  wwiitthh  KKeeyy  LLiimmee  YYoogguurrtt    

DDiippppiinngg  SSaauuccee  
  

CChheeeessee  BBooaarrdd  
AAssssoorrttmmeenntt  ooff  IInntteerrnnaattiioonnaall  &&  DDoommeessttiicc  CChheeeesseess,,  

FFrreenncchh  BBaagguueetttteess  aanndd  EEnngglliisshh  CCrraacckkeerrss  
  

                      CCoolldd  HHoorrss  dd’’ooeeuuvvrreess  

GGrriilllleedd  ZZuucccchhiinnii  DDiisskk  wwiitthh  LLeemmoonn  RRiiccoottttaa  aanndd  
BBaabbyy  AArruugguullaa  

  
SSmmookkeedd  SSaallmmoonn  aanndd  CCrreeaamm  CChheeeessee  RRoouullaaddee,,  

DDiillll  CCrréémmee  FFrraaiicchhee  
  

CCaannnneelllloonnii  BBeeaann  SSpprreeaadd,,  WWiilltteedd  EEssccaarroollee,,  oonn  aa  
RRooaasstteedd  GGaarrlliicc  CCrroossttiinnii  

  
  

BBBBQQ  RRooaasstteedd  CChhiicckkeenn  SSaallaadd  BBlluuee  CCoorrnn  
TTaarrttlleett  

  
BBrriiee  aanndd  BBaallssaammiicc  GGllaazzeedd  SSttrraawwbbeerrrryy  oonn  aa  

SSeessaammee  FFiicceellllaa  
  

TToommaattoo  aanndd  PPeeppppeerrjjaacckk  cchheeeessee  oonn  HHeerrbb  
FFllaavvoorreedd  TToorrttiillllaa  RRoouullaaddeess  

                      HHoott  HHoorrss  dd’’ooeeuuvvrreess  

BBaakkeedd  RRaassppbbeerrrryy  aanndd  BBrriiee  iinn  PPhhyylllloo  
  

WWoonnttoonn  WWrraapp  BBaannggkkookk  SShhrriimmpp,,  wwiitthh  aa  GGiinnggeerr  
AAiioollii  

  
VVeeggeettaabbllee  SSpprriinngg  RRoollll,,  SSwweeeett  CChhiillee  SSaauuccee  

  
DDeeeepp  DDiisshh  MMiinniiaattuurree  PPiizzzzaa  CCoobbbblleerr  

  
TTooaasstteedd  FFiivvee--CChheeeessee  RRaavviioollii,,  RRooaasstteedd  GGaarrlliicc  

PPeessttoo  AAiioollii  
  
 

 

SStteeaakk  CChhiilliittoo  wwiitthh  GGuuaaccaammoollee  DDiipp  
  

PPoorrttaabbeellllaa  MMuusshhrroooomm  iinn  PPuuffff  PPaassttrryy,,  DDiillll  
CChheeeessee,,  RRooaasstteedd  PPeeppppeerr  CCoouulliiss  

  
TTuunnaa  TTaattaakkii  wwiitthh  aa  WWaassaabbii--SSooyy  SSaauuccee  

  
CChhiicckkeenn  TTaannddoooorrii  wwiitthh  aa  SSppiiccyy  YYoogguurrtt  SSaauuccee  
  

MMaarryyllaanndd  SSttyyllee  CCrraabb  CCaakkeess,,  CCaajjuunn  
RReemmoouullaaddee  
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                 One Hour Hosted Cocktails 

 Choice of 2 Hot or Cold Hors d’oeuvres or Specialty Displays 

Champagne or Sparkling Non-Alcoholic Cider for Toast 

Wedding Cake of your choice 

 

Please Select One Starter 
 

                                                          Caesar Salad 
                                            Herb Croutons and Parmesan Shavings 

 
Baby Frisée Greens 

With Mizuna Leaves, Crumbled Gorgonzola, Candied Walnuts, Dried Cherries, 
Mango Vinaigrette 

 
Baby Spinach Salad 

With Feta, Red Onions, Kalamata Olives, Lemon Citrus Dressing 
 
 

Please Select One or Two Entrées 
 

  
 
 
  

  

   Stuffed Double Breast of Chicken 
Filled with Wild Mushroom Mixture, 
Roasted Peppers, and Smoked Gouda 

Cheese, Accented with a Leek Flavored 
Chardonnay Sauce 

 
 
Mizo Glazed Filet of Salmon 
  With a Soba Noodle Cake, 

Drizzled with a Sweet Pea Juice           
Reduction and Tamari Soup 

 
 

 $70.00 Per Person 
All Entrées Served with Salad, Potatoes, Pasta or Rice, Fresh Seasonal Vegetables, Assorted Rolls and 

Butter, Freshly Brewed Regular Coffee, Decaffeinated Coffee or Assorted Hot Teas 
     * Vegetarian Options available per request, Chef’s Selection * 

 
Applicable Service Charge and Sales Tax will be added to all Food and Beverage Items 

    Chicken Romano 
Boneless Breast of Chicken Lightly 
Breaded with Italian Seasoning and 
Bread Crumbs, Topped with a Light 

Marinara Sauce and Melted Mozzarella 
Cheese and Penne Pomodoro. 

 
                Roasted Sirloin of Beef 

 With a Cabernet Juslie and Mashed 
Potatoes. 
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One Hour Hosted Cocktails 

Sorbet Intermezzo 

Choice of Three Hot or Cold Hors d’oeuvres or Specialty Displays  

Champagne or Sparkling Non-Alcoholic Cider for Toast 

Wedding Cake of your choice 

Wine Served with Dinner 

 
    Please Select One Starter 

 
       Please Select One or Two Entrées 

 

 
 

                                                 $82.00 Per Person 
All Entrées Served with Salad, Potatoes, Pasta or Rice, Fresh Seasonal Vegetables, Assorted Rolls and Butter, 

Freshly Brewed Regular Coffee, Decaffeinated Coffee or Assorted Hot Teas. *Vegetarian Options available per 
Request, Chef’s Selection* Applicable Service Charge and Sales Tax will be added to all Food and Beverage Items. 

Radicchio Shell Filled with Mache and Frisée 
Sundried Corn, Endive Spears, Pear Tomatoes, 
Pepper Chevre and Sweet Poppyseed Dressing 

 
 

Grilled Shrimp and Asparagus 
With Frisee, Red and Golden Grape Tomatoes, 
Pickled Enoki Mushroom, with a Lemon Basil 

Vinaigrette 
 

Baby Frisée Greens 
With Mizuna Leaves, Crumbled 

Gorgonzola, Candied Walnuts, Dried 
Cherries, Mango Vinaigrette 

 
Baby Arugula and Spinach Salad 

With Orange Segments, Toasted 
Pignoli Nuts, Drizzled with Blood 

Orange Vinaigrette and Complimented 
with a Delicious Goat Cheese Tart 

Mediterranean Breast of Chicken 
Stuffed with Spinach, Olives, Feta, Sundried 
Tomatoes.  Served with a Port Wine Glaze. 

 
Roasted Pork Tenderloin 

Filled with Smoked Mozzarella, Sage Leaves, 
Topped with a Madeira/Amarene Cherry Sauce 

 
Parmesan Crusted Chicken 

With Marsala Wine Reduction.  Served with a 
Morel Mushroom Risotto, Oven Dried 

Tomatoes, and Grilled Asparagus 

Garlic Chicken 
Grilled With Lemon, Thyme and Garlic.  Topped 

with Mango Papaya Salsa and Avocado Oil.  Served 
with Couscous 

 
Chai Tea Steamed Alaskan Salmon Medallions 

Orange Blossom Vinaigrette and Pickled  
Lemon Confit 

 
Roasted New York Sirloin 

With a Truffle Veal Jus, and a Four  
Mushroom Ragout 
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Sorbet Intermezzo 

Custom Ice Carving 

Elegant Chair Covers & Colored Sash 

Choice of Four Hot or Cold Hors d’oeuvres or Specialty Displays 

Champagne or Sparkling Non-Alcoholic Cider for Toast 

Wedding Cake of Your Choice 

White Glove Tray Pass Service 

One Hour Hosted Cocktails 

Wine Served with Dinner 
 

                                                                  Please Select One Starter 
 

 
 

 You can offer your guests a choice of entrée up to 2 or create a Duet plate. 
 

 
 
 
 
 
 
 

   

E OUR 
$109.00 Per Person 

All Entrées Served with Salad, Potatoes, Pasta or Rice, Fresh Seasonal Vegetables, Assorted Rolls and Butter, Freshly 
Brewed Regular Coffee, Decaffeinated Coffee or Assorted Hot Teas 
* Vegetarian Options available per request, Chef’s Selection * 

 
Radicchio Shell Filled with Mache and Frisée 
Sundried Corn, Endive Spears, Pear Tomatoes, Pepper  

Chevre and Sweet Poppyseed Dressing 
 

Fresh Mozzarella and Plum Tomato Stack 
Pyramid of Fresh Mozzarella, Red and Golden Plum Tomatoes, 

Kalamata Olives, and Balsamic Vinaigrette 

Baby Frisée Greens 
With Mizuna Leaves, Crumbled Gorgonzola, Candied 

Walnuts, Dried Cherries, Mango Vinaigrette 
 

Baby Spinach Salad 
With Feta, Red Onions, Kalamata Olives, Lemon Citrus 

Dressing 
 
                           Romaine Salad 
With Tatsoi, Matzuni Leaves, Grilled Pineapple, Hearts 

of Palm, Macadamia Nuts and Passion Fruit Dressing 

Ginger Marinated Tuna 
With a Pecan Jasmine Rice and a Cilantro Beurre Blanc 

 
Herb Crusted Filet Mignon 

On top of Horseradish Potato Cake, and drizzled with a  
Shiraz Demi Glace.  Served with Stewed Cipollini Onions 

 
Pan Seared Hawaiian Snapper 

Served with Coconut Infused Thai Rice and  
Lemongrass-Citrus Ginger Sauce 

 

Porcini Breast of Chicken 
Stuffed with Roasted Peppers, Asparagus, Smoked 
Gouda Cheese, Served with a Porcini Reduction 

 
Potato Crusted Halibut 

With Scallops & Truffle Mousse, with Smoked 
Tomato Coulis 

 
Champagne Chicken  
Grilled Breast of Chicken  

with a Champagne Reduction 



 

Bride & Groom’s Feast 
 

Caesar Salad, Roasted Garlic Croutons, Shaved Asiago 
* 

Spinach and Blue Cheese, Apple and Caramelized Onions 
* 

 Antipasto with Fresh Mozzarella and Grilled Vegetables 
* 

Arugula and Steak Salad, Roasted Garlic Vinaigrette 
* 

Fresh Medley of Seasonal Vegetables 
* 

Cheddar Whipped Potatoes 
* 

Wild Rice Pilaf 
* 

Eggplant and Portobello Mushrooms in a Pomodoro Basil Sauce 
* 

Sun-Dried Tomato Ricotta Gnocchi with Grilled Shrimp 
*  

Parmesan Crusted Chicken 
* 

Medallions of Tenderloin, Five Mushroom Sauce 
* 

Assorted Warm Breads & Rolls, Creamy Butter 
* 

Assortment of Pastries & Tarts 
 

 
$109.00 Per Person 

CCuurrrreenntt  ssaalleess  ttaaxx  ooff  88..2255%%  aanndd  sseerrvviiccee  cchhaarrggee  ooff  2222%%  nnoott  iinncclluuddeedd..  
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Chocolate Fondue Fountain 

White, Dark or Milk Chocolate Fondue with Fresh Fruits 
 $10.00 per person 

 
Sorbet Intermezzo 

$4.00 per person 
 

Finale 
Sweet Table Presentation of: 

Mini French Pastries, Miniature Fruit Tarts, Éclairs, Chocolate Truffles 
$12.00 per person 

 
Fruit Palm Tree 

3 Feet Tall with Palm Fronds and Fruit Skewers-perfect compliment for the Chocolate Fountain 
$300.00 

 
Smoked Salmon Platter 

Traditional Condiments of Rye Breads, Cream Cheese, Red Onion and Dill Caper Sauce 
$175.00 

  
Baked Brie En Croute 

California Brie Wrapped in Pastry and Served with Baguettes and English Crackers 
$150.00 

 
White Glove Tray Pass Service 

$75.00 per 100 guests 
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Bartender Charge of $100 per bartender.  Host bars do not include sales and service charge.   

All prices are subject to change without notice. 

  

PPrreemmiiuumm  BBrraannddss  
HHoosstt  $$66..7755  CCaasshh  $$77..0000  

  
GGeennttlleemmeenn  JJaacckk  

JJoohhnnnnyy  WWaallkkeerr  BBllaacckk  
TTaannqquueerreeyy  
KKeettttllee  OOnnee  

JJoossee  CCuueerrvvoo  GGoolldd  

WWeellll  BBrraannddss  
HHoosstt  $$66..5500  CCaasshh  $$66..7755  

  
MMaakkeerr’’ss  MMaarrkk  
CCrroowwnn  RRooyyaall  

CCaappttaaiinn  MMoorrggaann  
SSppiicceedd  RRuumm  

CCoorrddiiaallss  
HHoosstt  $$77..5500  CCaasshh  $$77..7755  

  
AAmmaarreettttoo  DDee  SSeerrrraannoo  

BBaaiilleeyyss  
CCooiinnttrreeaauu  

KKaahhlluuaa  
 

DDoommeessttiicc  BBeeeerr  
HHoosstt  $$  55..0000  CCaasshh  $$55..5500  

  
BBuuddwweeiisseerr  

BBuuddwweeiisseerr  LLiigghhtt  
MMiilllleerr  GGeennuuiinnee  DDrraafftt  

MMiilllleerr  LLiittee  
SSaammuueell  AAddaammss  

IImmppoorrtteedd  BBeeeerr  
HHoosstt  $$55..5500  CCaasshh  $$66..0000  

  
HHeeiinneekkeenn  

AAmmsstteell  LLiigghhtt  
CCoorroonnaa  

                            WWiinnee  
  HHoosstt  $$66..5500  CCaasshh  $$77..0000  

 

HHoosstteedd  BBaarr  PPaacckkaaggeess  
  

                        OOnnee  HHoouurr                              IInncclluuddeedd  wwiitthh  PPaacckkaaggee  
                        TTwwoo  HHoouurrss                          $$1199..0000  ppeerr  ppeerrssoonn//22  hhoouurrss  
                        TThhrreeee  HHoouurrss                    $$2244..0000  ppeerr  ppeerrssoonn//33  hhoouurrss  

    FFoouurr  HHoouurrss                        $$2288..0000  ppeerr  ppeerrssoonn//44  hhoouurrss  
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CChhaammppaaggnnee  
  
FFrreeiixxeenneett,,  CChhaammppaaggnnee,,  SSppaaiinn  
KKoorrbbeell  NNaattuurraall,,  CChhaammppaaggnnee,,  RRuussssiiaann  RRiivveerr  VVaalllleeyy,,  CCaalliiffoorrnniiaa  
MMooeett  &&  CChhaannddoonn  WWhhiittee  SSttaarr,,  CChhaammppaaggnnee  
  
RReedd  WWiinneess  
  
RReeddwwoooodd  CCrreeeekk  ((HHoouussee)),,  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  
CCyypprreessss,,  MMeerrlloott  
BBllaacckkssttoonnee,,  MMeerrlloott  
FFeettzzeerr  VV..OO..,,  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  
RRaanncchhoo  ZZaabbaaccoo,,  ZZiinnffaannddeell  
KKeennddaallll--JJaacckkssoonn,,  MMeerrlloott  
RRaavveennsswwoooodd,,  ZZiinnffaannddeell  
BBoonntteerrrraa,,  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  
EEssttaanncciiaa,,  PPiinnoott  NNooiirr  
PPeennffoollddss  TThhoommaass  HHyyllaanndd,,  SShhiirraazz  
SSiimmii,,  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  
FFrraanncciissccaann  OOaakkvviillllee  EEssttaattee,,  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  
MMeerrrryyvvaallee  RReesseerrvvee,,  CCaabbeerrnneett  SSaauuvviiggnnoonn  
EEssttaanncciiaa  MMeerriittaaggeess,,  AAlleexxaannddeerr  VVaalllleett,,  CCaabbeerrnneett  BBlleenndd  
  

  
  
  
  
  
  
  

  
  

AAllll  pprriicceess  ssuubbjjeecctt  ttoo  cchhaannggee  wwiitthhoouutt  nnoottiiccee..    
CCuurrrreenntt  ssaalleess  ttaaxx  ooff  88..2255%%  aanndd  sseerrvviiccee  cchhaarrggee  ooff  2222%%  nnoott  iinncclluuddeedd..

 

  

  

3300..0000  
3322..0000  
3333..0000  
3355..0000  
3355..0000  
4433..0000  
4488..0000  
5500..0000  
6600..0000  
6600..0000  
6655..0000  
7700..0000  
8866..0000  
9988..0000  

3311..0000  
4444..0000  
9900..0000  

PPeerr  BBoottttllee  

PPeerr  BBoottttllee  



   

WWW III NNN EEE    LLL III SSS TTT  
 
 

              WWhhiittee  WWiinnee  
  
              RReeddwwoooodd  CCrreeeekk  ((HHoouussee)),,  CChhaarrddoonnnnaayy  
              BBeerriinnggeerr,,  WWhhiittee  ZZiinnffaannddeell  
              CChhaatteeuu  SSttee..  MMiicchheellllee,,  CChhaarrddoonnnnaayy  
              KKeennddaallll--JJaacckkssoonn,,  CChhaarrddoonnnnaayy  
              EEccccoo  DDoommaannii,,  PPiinnoott  GGrriiggiioo  
              MMaassoo  CCaannaallii,,  PPiinnoott  GGrriiggiioo  
              TTrriimmbbaacckk  RReesseerrvvee,,  PPiinnoott  GGrriiss  
              SSoonnoommaa  CCuuttrreerr,,  CChhaarrddoonnnnaayy  
              LLoouuiiss  JJaaddoott  PPoouuiillllyy--FFuuiissssee,,  CChhaarrddoonnnnaayy  
              KKiimm  CCrraawwffoorrdd,,  SSaauuvviiggnnoonn  BBllaanncc  
                
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

AAllll  pprriicceess  ssuubbjjeecctt  ttoo  cchhaannggee  wwiitthhoouutt  nnoottiiccee..    
CCuurrrreenntt  ssaalleess  ttaaxx  ooff  88..2255%%  aanndd  sseerrvviiccee  cchhaarrggee  ooff  2222%%  nnoott  iinncclluuddeedd..

 

 

 

 

  
  

     

  

  

     

3300..0000  
3355..0000  
3366..0000  
3399..0000  
4400..0000  
5588..0000  
6611..0000  
6622..0000  
6644..0000  
6666..0000  

PPeerr  BBoottttllee  
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TThhaannkk  yyoouu  ffoorr  ccoonnssiiddeerriinngg  tthhee  HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh  aanndd  EExxeeccuuttiivvee  MMeeeettiinngg  CCeenntteerr..  
TThhee  HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh  &&  EExxeeccuuttiivvee  MMeeeettiinngg  CCeenntteerr  pprriiddeess  iittsseellff  oonn  ccrreeaattiinngg  tthhee  mmoosstt  mmeemmoorraabbllee  ooccccaassiioonnss..    WWee  aarree  aawwaarree  ooff  tthhee  
pprreessttiiggee  aanndd  qquuaalliittyy  yyoouu  eexxppeecctt  ffrroomm  tthhee  HHiillttoonn  HHootteellss..    CCoonnsseeqquueennttllyy  oouurr  ggooaall  iiss  ttoo  gguuaarraanntteeee  tthhee  mmaaxxiimmuumm  iinn  pprrooffeessssiioonnaalliissmm,,  

sseerrvviiccee  aanndd  eelleeggaanntt  ssuurrrroouunnddiinnggss  ffoorr  yyoouu  aanndd  yyoouurr  gguueessttss..    WWiitthh  tthheessee  ggooaallss  iinn  mmiinndd,,  pplleeaassee  nnoottee  tthhee  ffoolllloowwiinngg  iinnffoorrmmaattiioonn..  
  

BBaannqquueett  MMeeaallss::  
SSeeaattiinngg  wwiillll  bbee  aatt  rroouunndd  ttaabblleess  tthhaatt  sseeaatt  1100  ppeeooppllee  eeaacchh  uunnlleessss  ootthheerrwwiissee  rreeqquueesstteedd..    CCuussttoomm  sseeaattiinngg  ddiiaaggrraammss  aarree  aavvaaiillaabbllee..    RReeqquueesstt  
ffoorr  ffeewweerr  gguueessttss  ppeerr  ttaabbllee  aarree  ssuubbjjeecctt  ttoo  aaddddiittiioonnaall  ffeeeess..    IInn  oorrddeerr  ttoo  mmaakkee  yyoouurr  ddaayy  tthhee  bbeesstt  tthhaatt  iitt  ccaann,,  wwee  eennccoouurraaggee  mmeennuuss  ttoo  bbee  

ffiinnaalliizzeedd  nnoo  llaatteerr  tthhaann  2211  ddaayyss  pprriioorr  ttoo  tthhee  ffuunnccttiioonn..  
  

                      GGuuaarraanntteeee::  
TThhee  gguuaarraanntteeee  iiss  dduuee  44  ddaayyss  pprriioorr  ttoo  yyoouurr  eevveenntt..    IIff  yyoouu  ddoo  nnoott  ccoonnffiirrmm  yyoouurr  aatttteennddaannccee,,  tthhee  mmiinniimmuumm  wwiillll  bbee  uusseedd  aass  yyoouurr  gguuaarraanntteeee..    

GGuuaarraanntteeeedd  nnuummbbeerrss  aarree  nnoott  ssuubbjjeecctt  ttoo  rreedduuccttiioonn..    PPlleeaassee  bbee  aawwaarree  ooff  tthhee  aattttrriittiioonn  ccllaauussee  iinn  aallll  ccoonnttrraaccttss,,  wwhhiicchh  oouuttlliinnee  mmiinniimmuumm  
rreevveennuuee  aaggrreeeemmeennttss..  

  

DDeeccoorraattiioonnss::  
AAllll  ddeeccoorraattiioonnss  mmuusstt  mmeeeett  wwiitthh  tthhee  llooccaall  ffiirree  ccooddeess  aanndd  HHiillttoonn  SSttaannddaarrddss..    TThhee  HHootteell  ddooeess  nnoott  ppeerrmmiitt  tthhee  aaffffiixxiinngg  ooff  aannyytthhiinngg  ttoo  wwaallllss,,  

fflloooorrss,,  nnoorr  cceeiilliinnggss  ooff  rroooommss  wwiitthhoouutt  pprriioorr  aapppprroovvaall..    AAllll  ssiiggnnss  mmuusstt  bbee  ooff  pprrooffeessssiioonnaall  qquuaalliittyy..  
  

AAllccoohhoolliicc  BBeevveerraaggeess::  
TThhee  HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh  HHootteell  &&  EExxeeccuuttiivvee  MMeeeettiinngg  CCeenntteerr  iiss  rreessppoonnssiibbllee  ffoorr  tthhee  ssaallee  aanndd  sseerrvviiccee  ooff  aallll  aallccoohhoolliicc  bbeevveerraaggeess  uunnddeerr  tthhee  

CCaalliiffoorrnniiaa  SSttaattee  LLiiqquuoorr  CCoommmmiissssiioonn..    NNoo  aallccoohhoolliicc  bbeevveerraaggeess  sshhaallll  bbee  bbrroouugghhtt  iinnttoo  tthhee  hhootteell  ffrroomm  oouuttssiiddee  ssoouurrcceess  bbyy  tthhee  ppaattrroonn  oorr  
aatttteennddeeeess..  

  

PPaarrkkiinngg::  
HHoosstteedd  oorr  SSeellff--PPaarrkkiinngg  iiss  $$99..0000  ppeerr  vveehhiiccllee  wwiitthh  vvaalliiddaattiioonn  aanndd  VVaalleett  PPaarrkkiinngg  iiss  $$1177..0000  ppeerr  vveehhiiccllee  wwiitthh  vvaalliiddaattiioonn,,  ssuubbjjeecctt  ttoo  cchhaannggee..  

  
SSeerrvviiccee  CChhaarrggee  aanndd  SSaalleess  TTaaxx::  

AAllll  FFoooodd  aanndd  BBeevveerraaggee  iitteemmss  aarree  ssuubbjjeecctt  ttoo  aa  sseerrvviiccee  cchhaarrggee  aanndd  aapppplliiccaabbllee  ssaalleess  ttaaxx..    SSeerrvviiccee  cchhaarrggee  iiss  ttaaxxaabbllee  ((CCaalliiffoorrnniiaa  SSttaattee  BBooaarrdd  
ooff  EEqquuaalliizzaattiioonn  RReegguullaattiioonn  NNoo..    11660033))  

  
LLiinneennss  

TThhee  HHiillttoonn  LLoonngg  BBeeaacchh  &&  EExxeeccuuttiivvee  MMeeeettiinngg  CCeenntteerr  iiss  pprroouudd  ttoo  pprroovviiddee  ttaabbllee  lliinneennss  iinn  tthhee  ffoolllloowwiinngg  ccoolloorrss..  
FFlloooorr  LLeennggtthh  UUnnddeerrllaayyss::  BBllaacckk  aanndd  JJaaddee  

OOvveerrllaayyss::  IIvvoorryy,,  WWhhiittee,,  aanndd  BBllaacckk  
NNaappkkiinnss::  IIvvoorryy,,  SSeeaaffooaamm  GGrreeeenn,,  WWhhiittee,,  BBllaacckk  

  
PPaayymmeenntt::  

TThhee  ddeeppoossiitt  iiss  dduuee  wwhheenn  tthhee  ccoonnffiirrmmaattiioonn  lleetttteerr  iiss  rreettuurrnneedd..    AA  ddeeppoossiitt  ooff  2255%%  iiss  rreeqquuiirreedd  uuppoonn  ccoonnffiirrmmaattiioonn  ooff  tthhee  ccoonnttrraacctt..    TThhee  
bbaallaannccee  ooff  tthhee  eessttiimmaatteedd  ppaayymmeenntt,,  bbaasseedd  uuppoonn  tthhee  ccoonnttrraacctt,,  iiss  dduuee  33  ddaayyss  pprriioorr  ttoo  tthhee  eevveenntt  iinn  tthhee  ffoorrmm  ooff  ccaasshh,,  ccaasshhiieerr’’ss  cchheecckk,,  mmoonneeyy  
oorrddeerr  oorr  ccrreeddiitt  ccaarrdd..    SShhoouulldd  yyoouu  cchhoooossee  ttoo  ffiinnaalliizzee  ppaayymmeenntt  bbyy  ccoommppaannyy  oorr  ppeerrssoonnaall  cchheecckk,,  iitt  mmuusstt  bbee  rreecceeiivveedd  aa  mmiinniimmuumm  ooff  1144  ddaayyss  

pprriioorr  ttoo  tthhee  eevveenntt..  
  

AAvvaaiillaabbllee  SSeerrvviicceess::  
YYoouu  mmaayy  rreeqquuiirree  aaddddiittiioonnaall  sseerrvviicceess  ffoorr  yyoouurr  eevveenntt,,  DDeeddiiccaatteedd  CChheeffss,,  CCooaattrroooomm//WWaasshhrroooomm  AAtttteennddaannttss,,  oorr  SSeeccuurriittyy  aarree  aavvaaiillaabbllee..    SSeeee  

yyoouurr  CCaatteerriinngg  MMaannaaggeerr  ffoorr  SSppeecciiffiicc  ffeeeess..  
  

EEvveenntt  HHoouurrss::  
DDaayy--ttiimmee  hhoouurrss,,  ffoorr  ssoocciiaall  eevveennttss,,  ccoonnssttiittuuttee  88::0000  aamm  uunnttiill  44::0000  ppmm..    EEvveenniinngg  hhoouurrss  aarree  66::0000  ppmm  uunnttiill  1122::0000  aamm..    HHoowweevveerr,,  sshhoouulldd  yyoouu  

wwiisshh  ttoo  ccoonnttiinnuuee  yyoouurr  cceelleebbrraattiioonn,,  tthhee  aaddddiittiioonnaall  ffeeee  iiss  $$550000..0000  ppeerr  hhoouurr  ppaasstt  mmiiddnniigghhtt..    PPlleeaassee            iinnffoorrmm  yyoouurr  CCaatteerriinngg  MMaannaaggeerr,,  
((pprriioorr  ttoo  yyoouurr  eevveenntt)),,  iiff  yyoouu  wwiisshh  ttoo  ccoonnttiinnuuee  yyoouurr  eevveenntt  aafftteerr  1122::0000  aamm..  

  


	Caesar Salad, Roasted Garlic Croutons, Shaved Asiago
	*
	Spinach and Blue Cheese, Apple and Caramelized Onions
	*
	 Antipasto with Fresh Mozzarella and Grilled Vegetables

